
Pour commencer

Martini 5 € ...................................
Bianco ou Rosso 

Kir  5 € .......................................
Pêche ou Cassis 

Kir Prosecco 6,50 € ........................
Pêche ou Cassis 

Whisky 
Ballantine’s 6 € .......................................
Bellevoye 9 € .........................................
Triple malt, 100% Français 

 25 cl 50 cl 
Biere Moretti pression 4,50 € 8 €.... ........

Apéritifs

Garlic bread 5 € ...............................
Pâte à pizza, ail, origan, huile d’olive 

Mozza sticks  7,50 € ........................
Garlic bread avec mozzarella fior di latte 

Burrata 9 € .................................
Burrata (80g), accompagnée d’un demi garlic 
bread

À partager

Demandez la carte des cocktails !



 Verre Bouteille 
Primitivo 5,50€ 22 € ................... .......
Vin rouge de la région des Pouilles, 
puissant mais souple. Notes boisées 

Lambrusco Opere 27 4,00 € 15 € ....... .......
Vin rouge pétillant de la région Emilie 
Romagne. Assez fruité mais sec avec des 
touches de réglisse 

Cannonau 'Primo Scuro' Mesa 33 € ..........
Vin rouge de Sardaigne puissant et fruité. 
Touche de fruits mûrs 

Nero d’Avola Il Passo Verde (bio) 26 € .......
Vin rouge de Sicile. Quelques notes de 
fruits noirs, épices et chocolat 

Chianti San Lorenzo 19 € ....................
Vin rouge de Toscane. Parfum de framboise 
et mûre avec une base de confiture et 
d’amande

Rouge

Vins



 Verre Bouteille 
Terre di Chieti 4,50 € 17 € .............. .......
Cépage Chardonnay, sec, léger et fruité de 
la région des Abruzzes 

Campogrande Orvieto 24 € ..................
Vin blanc sec de la région d’Ombrie. Arômes 
d’arbres fruitiers et d’agrumes. Robe 
claire, d’une grande finesse 

Vitese (bio) 26 € ............................
Cépage Sauvignon, vin blanc sec de Sicile 
très fruité avec des touches d’agrumes 

Prosecco (effervescent) 5,50 € 21 € ........ .......
Vin blanc mousseux de la région de Venise. 
Très sec avec une belle finesse en bouche. 
Le Prosecco est le champagne italien

Blanc

 Verre Bouteille 
Tanti Petali 19 € .............................
Cépage pinot gris, vin rosé sec et léger de 
la région de Venise. Notes de fraises et 
d’agrumes 

Sensuale  6,50 € 27 € .................. .......
Vin rosé de la région Basilicate. Rond et 
floral, bouche soyeuse avec une belle 
longueur

Rosé



Purezza 4,50 € ...............................
Eau microfiltrée, plate ou gazeuse, à volonté…

Eau

Mole Cola 33 cl  4,50 € .........................
Cola en version italienne, avec que des 
produits naturels. Normal ou sans sucres 

Limonade 27,5 cl  4,50 € ........................
La célèbre Gassosa Polara, aux extraits 
naturels de citrons de Sicile 

Sirop  2 € .....................................
Grenadine, menthe, pêche, à l’eau 
microfiltrée (plate ou gazeuse)

Jus  sodas

Boissons

Espresso, café 2,50 € ..........................
Double expresso 3,50 € .........................
Cappuccino, latte macchiato, flat white 4 € ....
Thé bio ou infusion bio 4 € ....................
Café viennois 4 € ..............................
Chocolat chaud 4,50 € ..........................
Mocaccino 4,50 €...............................

Boions chaudes



Carla  13 € ...................................
Salade, tomates cerises, burrata 

Sophia  21,50 € ...............................
Salade, tomates cerises, burrata, jambon 
supérieur, champignons, olives 

Isabella  20,50 € .............................
Salade, tomates cerises, burrata, aubergines, 
artichauts, oignons rouges 

Monica  20 € .................................
Salade, tomates cerises, burrata, gorgonzola, 
jambon de Parme 

Salade roquette ou Mesclun  7 € ...........

Nos salades sont servies avec un demi garlic bread

Salades

Oignons rouges, roquette, basilic 0,50 € .......
Câpres, pesto, crème de pesto, nduja 1 € .......
Chèvre, anchois, olives 1,50 € .................
Champignons, gorgonzola, parmesan, 
taleggio 2 € ...................................
Tomates cerises, artichauts 2,50 € .............
Aubergines, thon, oignons caramélisés, 
effiloché de bœuf 3 € ..........................
Spianata 3,50 € ................................
Jambon supérieur, mozzarella 4 € ...............
Guanciale 4,50 € ...............................
Burrata, jambon de Parme 5 €...................

Supplémes



Margherita  9 € .............................
Tomate, mozzarella fior di latte, basilic, 
origan 

Regina  14,50 € ...............................
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon 
supérieur, champignons, olives, origan 

Formaggio  13,50 € ..........................
Crème fraiche, mozzarella fior di latte, 
taleggio, Gorgonzola, parmesan, roquette 

Siciliana  9 € .................................
Tomate, filets d’anchois, fleurs de câpres, 
olives, origan 

Fresco  21,50 € ...............................
Tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola, 
roquette, tomates cerises, burrata, jambon de 
Parme 

Melanzana  19,50 € .........................
Crème de poivrons, mozzarella fior di latte, 
aubergines, champignons, artichauts, oignons 
rouges, roquette, tomates cerises 

Manzo  20 € .................................
Tomate, mozzarella fior di latte, effiloché de 
bœuf, oignons caramélisés, roquette, crème de 
mascarpone au poivron, burrata, paprika fumé 

Appennino  15,50 € ...........................
Crème fraiche, basilic, mozzarella fior di 
latte, taleggio, jambon de Parme, pesto, 
pistaches hachées

Pizzas



Tartufo  20 € ................................
Crème de truffe, mozzarella fior di latte, 
graines de sésame noir, burrata, flambée au 
thym 

Carbonara  14,50 € ..........................
Crème fraîche, mozzarella fior di latte, jaune 
d'œuf bio, guanciale taillé en lardons, 
flambée au poivre 

Tonno  13 € ..................................
Tomate, filet de thon, tomates cerises, 
oignons rouges, roquette 

Capra  14 € ..................................
Crème fraiche, mozzarella fior di latte, 
chèvre, éclats de noix, crème de pesto, miel, 
roquette, parmesan 

Fuoco  17 € ...................................
Tomate, mozzarella fior di latte, spianata 
picante, nduja, crème de pesto, roquette, 
burrata 

Piccolo 9,50 € ................................
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon 
supérieur (pour les enfants)

Oignons rouges, roquette, basilic 0,50 € ..............
Câpres, pesto, crème de pesto, nduja 1 € ..............
Chèvre, anchois, olives 1,50 € ........................
Champignons, gorgonzola, parmesan, taleggio 2 € .......
Tomates cerises, artichauts, thon 2,50 € ..............
Aubergines, oignons caramélisés, effiloché de bœuf 3 € 
Spianata 3,50 € .......................................
Jambon supérieur, mozzarella 4 € ......................
Guanciale 4,50 € ......................................
Burrata, jambon de Parme 5 €..........................

Supplémes



Glace a l’italienne maison  8 € ..............
Glace vanille, avec coulis et toppings à volonté… 
Cornet enfant 3 € ..............................

Coupe Amarena  8 € .........................
Glace vanille maison, cerises amarena, meringue, 
chantilly, éclats de pistache 

Affogato  5 € ................................
Espresso, glace vanille maison 

Tiramisu maison revisité  7 € ................

Panna cotta maison  6 € ....................
Coulis fruits rouges, chocolat, speculoos, pistache, ou 
caramel maison 

Pizza Nocciolato  9 € .......................
Pâte à tartiner chocolat noisettes bio (sans huile de 
palme), éclats de pistaches 
Supplément chantilly 0,50 € ................................

Milkshake  8 € ...............................
Vanille, chocolat, caramel beurre salé, pistache, café, 
cerise, speculoos, fruits rouges 

Sorbetto al Limon  5 € ......................
Frappé citron 

Irish coffee  9 € ..............................

Desserts

Grappa 6 € .....................................
Limoncello 6 € .................................
Amaretto 6 €...................................

Digestifs
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